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GastroCanarias 2025: Lanzarote glanzt
mit kulinarischen Hochgenussen!

Erleben Sie die GastroCanarias 2025 in Lanzarote:
Gastronomische Hohepunkte, lokale Produkte und kreative
Kochshows.

Aula de Saborea Lanzarote, Lanzarote, Spanien - Am 20.
Mai 2025 fand der erste Tag der GastroCanarias 2025 statt, der
von einer breiten Palette kulinarischer Hohepunkte gepragt war.
Die Aula de Saborea Lanzarote war vollig ausgebucht, wahrend
hochkaratige Kuchenchefs und verschiedene Medienvertreter
die abwechslungsreiche Gastronomie der Kanarischen Inseln
prasentierten. Unter den prominenten Kéchen waren Orlando
Ortega von Lilium, Luis Amords von Meridiano, Dailos Perdomo
von Liken und Javier Hernandez von Tacande, die allesamt
beeindruckende Showcookings durchfiihrten.

Die Veranstaltung hob eine Vielzahl von lokalen Produkten



hervor, darunter Spezialitaten aus Arrecife, Puerto Naos, Yaiza
und Haria. Dabei wurden nicht nur Kostlichkeiten wie Desserts
von Enrique Martin aus La Corona gezeigt, sondern auch
handwerkliche Kasesorten von Aqual, erlesene Weine und Biere
von Nao, Malpais und Dos Cabras sowie eine Auswahl an
Marmeladen von Laia.

Erfolgreiche Prasentationen und hohe
Nachfrage

Die gastronomischen Highlights umfassten eine Reihe
innovativer Gerichte. Zu den angebotenen Spezialitdten zahlen
Gofio mit Tomate und eingelegtem Thunfisch sowie geschmortes
Ziegenfleisch auf Brioche-Brot. Diese Vielfalt unterstreicht die
Kreativitat und den Einfallsreichtum der kanarischen
Kuchenchefs.

Oswaldo Betancort, Prasident des Cabildo von Lanzarote,
betonte in seinen AuRerungen die strategische Bedeutung
dieser Veranstaltung fur die Insel. Auch Nori Machin, Stadtrat fur
Werbung, bezeichnete die GastroCanarias als eine einmalige
Gelegenheit, Lanzarote als ein erstklassiges gastronomisches
Reiseziel zu positionieren.

Kochworkshops und Verkostungen

Fir den kommenden Tag sind Kochworkshops unter der Leitung
von David Brito von Dunas de Famara und Santi Falcon vom
Hotel César angekiindigt. Diese Workshops werden nicht nur
Kochtechniken prasentieren, sondern auch die Teilnehmer an
die Aromen und Zutaten der Region heranfiihren.

Kostproben von verschiedenen Speisen und Getranken werden
durchgehend angeboten, was den Besuchern ermoéglicht, die
Vielfalt und Qualitat der kanarischen Gastronomie hautnah zu
erleben.



Das Interesse an Produkten von Lanzarote war am ersten
Messetag auf3erst hoch, was die Bedeutung der Veranstaltung
far die lokale Wirtschaft unterstreicht. Verschiedene
Medienvertreter, darunter TVE, TVC und Radio Nacional, waren
vor Ort und dokumentierten die Veranstaltung, was die
Reichweite der gastronomischen Prasentationen erheblich
erhoht.

Fur weitere Informationen Uber die GastroCanarias 2025 kdnnen
Interessierte die offizielle Seite GastroCanarias besuchen.

Die aufregenden Entwicklungen wéahrend der Messe
versprechen, Lanzarotes kulinarisches Erbe und seine innovative
Kuche in den kommenden Tagen weiter ins Rampenlicht zu
ridcken und die Besucher in ihren Bann zu ziehen.

Mehr Details zur Veranstaltung und zu den Themen der
Kuchenchefs finden Sie auch bei Wochenblatt.
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